Produccién total : 5.435 botellas de 750 cc.
Valle seleccionado : Cachapoal
Cepas: 80% Carmenere / 20 % Cabernet Sauvignon

Ano cosecha: 2012

GA:14,5%
Acidez Total : 3,6 grs/ It (H2504 )
PH:3,58

Azucar: 2,98 gr/lt

Al

pfarunal
/

Crianza : 13 meses en roble francés de capacidad 170,
225y 300 litros

Fecha envasado : 26 de Agosto 2013
2012

CHILE

D 0. CACHAPOAL VALLEY
WINE OF CHILE

Filtracidn Gruesa para mantener intactas las caracteristi-
cas naturales




