ERASMO

Late Harvest
TORONTEL 2010

Erasmo Late Harvest “Torontel” es la quinta cosecha de este nove vino que ha sido
obtenido de viejas parras de Torontel de mas 60 afios del secano Maulino. El
conjunto del terroir y microclima de Caliboro, sumado a la seleccion en el vifiedo,
la baja produccion por planta, la pasion y el cuidado artesanal de cada racimo,
alcanzan un punto de equilibrio que solamente se puede lograr dejando la naturaleza
seguir su curso. Erasmo “Torontel” es el fruto de la amistad y colaboracion entre
Maurizio Castelli, en6logo consultor y Francesco Marone Cinzano,
productor.

Area de Produccion:  Denominacion de Origen:
Valle del Maule — Chile

Variedad de Uva: Torontel

Vinificacion: Cosecha seleccionada y manual, realizada el 27 de
Abril del 2010. Los racimos quedaron colgados por dos meses en los
corredores de nuestra Casa colonial, El despalillado fué manual.
La fermentacion alcohdlica se reailzo en barriles de roble francés
seguido de una maduracioén de varios meses en madera. Se embotello
el 01 de Agosto de 2012.

Analisis: Alcohol : 12,4 % vol. e ,
PH :3.3 RASMO
Acidez total : 6.97 g/l(tartarica) E HARVEST
Azlcar : 150 g/l TORONTEL
Maule Vally
Descripcion: ciLe

Color: Amarillo oro antiguo brillante y calido.

Bouquet: Intenso en aromas citricos, con suaves notas florales y
elegantes notas de nectarines.

Sabor: Es un vino elegante con recuerdos a vainilla, almendra y
frutos seco, revestido de una buena acidez dando una boca fresca.
Sugerencias para servir: De aperitivo, acompafiado con

pate de higado de ganso. En poste con quesos 0 con pasteleria seca

Temperatura ldeal: Entre 12 y 14°C




